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fondue rose au pain fluo!

) CHALET DES

EMFANTS Le
mwis prochain,
l'auberge des bois du
Jorat invite Gabriel
Serero dans ses cuisines
POUr un menu

gastronomigue
iconoclaste. Aussi

maléculaire que

vaudois.
@ succés & &t tel
{( Lau mois de no
vembre 2008, que

nous avons décidé de remettre
le couvert avec la méme for-
mulex Gabriel Serero, chef &
domicile, se rendra an Chalet
des Enfants en mars pour ser-
vir & nouveau les treize plats
de son menn spectaculaira.

Dans Passiette des convives?
TUne tartine an Cénovis «C'est
une construction de gohits et
de textures qui donne Fensem-
ble des sensations de la tartine
au Cénovis, mais qui n'en a
pas l'aspect. Le Cénovis y est
présemtd sons forme de sham-
poing, le beurre est liquide et
le pain en crofitons Ca plat se
diéguste avec une cuillére dans
un coquetiers

Intitulés farfelus

Cas  joyemsetdés culinaires
sont ainsl &gremdes tout an
long de oo menu gastronomi-
que aux imtitulés farfelus. La
défondue casse ainsi le mythe
de la fondue: «Elle n'est pas
classique puisqu’elle est mini
et hante en coulsur avec un
rose bonbon de fromage et des
pains bleus, noir, jaune. A dé-
Euster au cure-demntas

«Lienvie est venue dexplo-
rer les produits du terroir lo-
CAUX U NOUS Metions en va-
leur aun Chalet des Enfants,
expliqus Romano Hasenmaner,
temancier des Hemr. Nous von-
lions expérimenter une autre

LES CREATEUR

Les menus spectaculaires

Les 6, 7, 8. 20, A et 22 mars.
= UEU ET HEURE

Route du Chalat-

\ A PAuberge du Chalet-des-Enfants,
des-Enfants, Lausanne 25
1052 Le Mont-sur-Larsanne, td. 021 784 44 80,

fasx 021 784 44 &1
= RESERVATIONS Elle est indispensabie,
le nombre de places étant Bmité.

! Par malk events Grhal et sdesenfants ch
B PRIX DU MENU I faut compter 170 fr-
par personne sans s vins.

T

manitre dappréhender le
goiit de nos plats, ainsi que
notre fagon de manger. [1 vy a
anssi l'envie de proposer un
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TEpAS S8 Vivant comme une
expérience complite gusta-
tive, eculturells, récréative
voire anthropologiques

Gabriel Serero et Romano Hasenauer, le chef cuisinier et le patron
du Chalet des Enfants, ont concocté les Détowrs autour du terrair.

Alors quand la sancisse aux
choux du Chalet des Enfants
rencontre le talent de Gabriel
Berero, elle devient virtualle:
«Cest une espire ca MoUSss
qui a le goht de la maucisse
BANS en Avoir 1a texhires

Une belle expérience =au-
poudrde par les lectures et
fables de Carole Grandjean. La
comédienne ponctus tout le
repas par des intervemtions
délicates et rurales danteurs
vandois en lien direct avec ce
que les convives sont en train
de déguster. Cerise sur ce gi-
tean moldculaire? Le trawail
graphique de WNathalie Rais
qui se déguste des yemx, lui,
puisqu’il se trouve notamment
sur les sets de table
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